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VINTAGE & SPANISH EXTRAVAGANZA 
HBC 2026

Terzo evento al Monstera Communication Lab,
saranno servite 42 birre al tavolo, dove avrete due bicchieri:

un teku e un tulip, in cui verseremo man mano le birre.

INDICE E ORDINE DI SERVIZIO

APERITIVO 

EASY SOUR

01  ∙ Ca’ Del Brado / The Wildest Holydays Green 6.2% 2025 3.77
02 ∙ Ca’ Del Brado / The Wildest Holydays Yellow 6.2% 2025 3.81
03 ∙ Ca’ Del Brado / The Wildest Holydays Red 6.2% 2025 3.65

Dome ∙ Eclectik Cidre / Amer Amor 7,5% 2021 2.73

SESSIONE 1

SOUR E POLENTA

04 ∙ Side Project / Bière Du Pays #10 4% 2020 4.06
05 ∙ Cantillon / Grand Cru Bruocsella 15/16 5% 2018 4.06
06 ∙ Ca’ Del Brado Cerbero Purple Label BA 9.8% 2025 4.01
07 ∙ Ca’ Del Brado Cerbero Purple Label BA 9.8% 2020 4.01

SESSIONE 2

BELGIO ALL’ITALIANA E NON

08 ∙ Birrificio Barley / Duenna 6.5% 2025 3.72
09 ∙ Birrificio Barley / Sella Del Diavolo 6.5% 2025 3.64
10 ∙ Elvo / Claus 7.8% 2025 3.90
11  ∙ Birra Perugia / Santa Ila 8% 2025 3.83
12 ∙ Stradaregina / Christmas 12,5% 2019 4.20
13 ∙ Stradaregina / Frater Reserva 13% 2018 4.07

Dome ∙ Brasserie D’Orval / Orval 6.2% 2017 3.93
Stuani ∙ Bouwerij De Dolle / Stille Nacht 12% 2011 4.22

14 ∙ Stradaregina / La Grande Botta 10% 2021 4.07
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SAN PATRIZIO aka NAOMH PÀDRAIG

15 ∙ Lough Gill - Faith American Brewing / Cask 12% 2021 4.13
16 ∙ Lough Gill / Spear 13% 2021 4.09
17 ∙ Lough Gill / Lunula 13% 2021 4.11
18 ∙ Lough Gill / Shield 14% 2021 4.11

< PAUSA DI RIFLESSIONE>

SESSIONE 4

CERVEZAS DE ESPAÑA

19 ∙ Doskiwis / Cold Sun 6.5% 2025 3.99 
20 ∙ Doskiwis / Cloud Drift 6.5% 2025 4.03
21  ∙ Kom / Tropical 6.5% 2025 3.94
22 ∙ Soma / Dusk 6.5% 2026 4.02
23 ∙ Soma / Cozy 7% 2026 4.08
24 ∙ Doskiwis / Manilita 8% 2025 4.08
25 ∙ Soma / Halo 8% 2026 4.10
26 ∙ Soma / Chronic 8% 2025 4.14
27 ∙ Kom / Panoramix 8.2% 2025 4.03

28 ∙ Santa Pau Ale Works / Volatil 5.5% 2023 4.00
29 ∙ Santa Pau Ale Works - Meta Edabeak / Santa 6.2% 2023 3.79
30 ∙ Santa Pau Ale Works / Subtil 5.5% 2023 4.15
31  ∙ Santa Pau Ale Works / Atzar 4.5% 2023 NP

Stefano ∙ Segarreta - Cierzo / Wild Wind 6% 2021 4.11
Ventu ∙ Sesma / Kuvèe Tinaja 10% 2022 4.01

32 ∙ Menno Olivier / The Gaze 12.2% 2025 4.18
33 ∙ Menno Olivier / Swein & Stein 12% 2025 3.81
34 ∙ Menno Olivier / Series #2 13.7% 2025 3.80

SESSIONE 5

VINTAGE CELLAR

Dome ∙ Luppolajo / Imperial Stout Amarone BA 8% 2016 3.83
Dome ∙ Luppolajo / Imperial Stout Rum BA 8% 2016 3.73

35 ∙ Birra Del Carrobiolo / 2211 13% 2019 3.84
36 ∙ Pohjala / Forest Banger 12,5% 2020 3.97
37 ∙ Pohjala / Glen Noble 13.2% 2020 4.10
38 ∙ Pohjala / Maplelicious 11.5% 2020 4.28
38 ∙ Pohjala / Vanilla Pillow 12.9% 2020 4.29
40 ∙ Pohjala / Armchair Detective 12% 2020 4.05 
41  ∙ Puhaste x Browar Stu Mostow x De Moersleutel / Beta Triangulum 12.8% 2020 4.26 

LA BOMBA

42 ∙ Structures Brewing / Bertha 14.8% 2025 4.67 
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N O T E  E  V O T I

APERITIVO

@EASY SOUR@
01  ∙ Ca’ Del Brado / The Wildest Holydays Green 6.2% 2025 3.77
02 ∙ Ca’ Del Brado / The Wildest Holydays Yellow 6.2% 2025 3.81
03 ∙ Ca’ Del Brado / The Wildest Holydays Red 6.2% 2025 3.65
Dome ∙ Eclectik Cidre / Amer Amor 7,5% 2021 2.73

01 · (ITA) CA’ DEL BRADO - THE WILDEST HOLYDAYS GREEN 2025
/ 6.2% / 33 CL / 3.77
Stile: Sour Red Ale con Biancospino e Abete 
La Wildest Holiday Green è una wild ale a fermentazione mista, prodotta 
con una base di malti chiari e frumento non maltato proveniente da grani 
antichi dell’Appennino. La fermentazione parte con lieviti selezionati 
e prosegue poi lentamente nella cantina del birrificio, dove la birra 
continua a maturare e sviluppare il suo carattere.
 
La particolarità di questa versione è l’utilizzo di ingredienti botanici 
molto insoliti nel mondo della birra: biancospino e aghi di abete. Questi 
elementi regalano alla birra un profilo aromatico decisamente originale, 
con note balsamiche, resinose e vegetali che ricordano il sottobosco e le 
conifere.
 
Al palato l’acidità è fresca ed elegante e si combina con questi aromi 
naturali, creando una birra molto espressiva, quasi “boschiva”, che 
rappresenta perfettamente lo stile di Ca’ del Brado: birre selvatiche, 
complesse e profondamente legate alla natura.

02 · (ITA) CA’ DEL BRADO - THE WILDEST HOLYDAYS YELLOW 
2025 / 6.2% / 33 CL / 3.81
Stile: Sour Red Ale con Vaniglia, Cardamomo e Scorza d’Arancia 
La seconda birra della serie è la Wildest Holiday Yellow, sempre prodotta 
da Ca’ del Brado. Anche qui troviamo una wild ale a fermentazione mista, 
costruita su una base di malti chiari e frumento non maltato proveniente 
dalla filiera dei grani antichi dell’Appennino. Dopo la fermentazione 
iniziale, la birra continua a maturare lentamente in cantina, seguendo 
l’approccio tipico del birrificio, che punta su evoluzione e complessità 
aromatica.
 
In questa versione il carattere della birra è definito soprattutto dalle 
spezie utilizzate: vaniglia, cardamomo e scorza d’arancia. La vaniglia 
porta una morbidezza aromatica e leggermente dolce, il cardamomo 
aggiunge una nota speziata e balsamica, mentre la scorza d’arancia 
illumina il profilo con una componente agrumata fresca. 

VINTAGE & SPANISH EXTRAVAGANZA
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Il risultato è una birra acida ma equilibrata, dove la freschezza tipica 
delle wild ale si intreccia con aromi caldi e speziati, creando una bevuta 
complessa ma molto elegante, con un carattere quasi festivo.

03 · (ITA) CA’ DEL BRADO - THE WILDEST HOLYDAYS RED 2025
/ 6.2% / 33 CL / 3.65
Stile: Sour Red Ale con Zenzero, Cannella e Anice Stellato 
La terza birra della serie è la Wildest Holiday Red, probabilmente la più 
“invernale” delle tre. Anche questa nasce dal lavoro di Ca’ del Brado e 
segue lo stesso principio produttivo: fermentazione mista e maturazione 
lenta in cantina, che permettono alla birra di sviluppare profondità e 
complessità aromatica nel tempo.
 
La base maltata rimane simile alle altre birre della serie, ma qui cambia 
completamente il profilo aromatico grazie all’utilizzo di zenzero, cannella 
e anice stellato. Sono spezie che richiamano subito i profumi delle 
bevande e dei dolci invernali.
 
Al naso emergono quindi note calde e speziate: la cannella porta 
dolcezza aromatica, lo zenzero aggiunge una sensazione fresca e 
leggermente pungente, mentre l’anice stellato dona sfumature intense 
e quasi liquorose. In bocca l’acidità tipica delle fermentazioni miste 
bilancia bene la speziatura, creando una birra complessa, profumata e 
molto evocativa, perfetta per chiudere la degustazione con un carattere 
più caldo e avvolgente.

DOME · (FRA) ECLECTIK  - AMER AMOR 2021 / 7.5% / 75 CL / 2.73
Stile: Sidro con Agrumi, Sambuco e Luppolo
Eclectik è un progetto francese dedicato alle fermentazioni 
artigianali che nasce con l’idea di esplorare il sidro in modo creativo e 
contemporaneo.
 
Amer Amor è un sidro che gioca proprio su questo equilibrio tra 
tradizione e sperimentazione. Nasce da una fermentazione naturale di 
diverse varietà di mele da sidro, provenienti da diversi terroir francesi – 
Normandia, Bretagna e Pays d’Othe.

In genere si utilizzano mele dolci, mele acide e mele amare o tanniche: 
le prime portano morbidezza e aromi fruttati, le seconde danno 
freschezza e acidità, mentre le varietà più amare contribuiscono con 
tannini e struttura. L’equilibrio tra queste tipologie è ciò che costruisce 
la complessità del sidro.
 
A questa base viene poi aggiunta una componente botanica che richiama 
il mondo degli aperitivi, in particolare limone e arancia amara, a cui 

N O T E  E  V O T I
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viene aggiunto un leggero tocco di luppolo (Citra, Mosaic ed El Dorado) 
e una macerazione di fiori di sambuco freschi. Dopo l’assemblaggio, il 
sidro rifermenta in bottiglia con metodo champenoise, sviluppando una 
carbonazione fine e naturale.

Al naso emergono profumi freschi di mela fermentata, accompagnati da 
sfumature erbacee, agrumate e leggermente amaricanti, che ricordano 
certi aperitivi botanici. In bocca è secco, fresco e molto beverino, con 
una buona acidità naturale.
 
Il risultato è un sidro elegante e originale, ma con una personalità più 
aromatica e quasi da aperitivo.

N O T E  E  V O T I
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SESSIONE 1

@SOUR E POLENTA@
04 ∙ Side Project / Bière Du Pays #10 4% 2020 4.06
05 ∙ Cantillon / Grand Cru Bruocsella 15/16 5% 2018 4.06
06 ∙ Ca’ Del Brado Cerbero Purple Label BA 9.8% 2025 4.01
07 ∙ Ca’ Del Brado Cerbero Purple Label BA 9.8% 2020 4.01

04 · (USA) SIDE PROJECT - BIERE DU PAYS #10 2020 / 4% 
/ 75 CL / 3.77
Stile: Farmhouse Ale Missouri BA
Side Project Brewing è uno dei birrifici più celebrati al mondo per le 
fermentazioni in botte e le birre a fermentazione mista. Il progetto 
nasce a St. Louis, nel Missouri, dal lavoro di Cory King, che ha costruito 
la reputazione del birrificio proprio sulla cultura delle botti, dei blend e 
delle lunghe maturazioni, prendendo molta ispirazione sia dal mondo del 
vino sia dalle tradizioni belghe delle farmhouse ale.
 
La Bière du Pays – Batch 10 è una delle interpretazioni più “semplici” 
ma anche più rappresentative della loro filosofia. Il nome significa 
letteralmente “birra di campagna”, ed è infatti una saison leggera, intorno 
al 4% di alcol, pensata come una farmhouse ale molto fresca e bevibile. 
La base è costruita su un grist molto leggero e arioso, che crea una 
struttura delicata e quasi soffice. La fermentazione avviene con una 
combinazione di lieviti selvaggi dal Missouri, insieme al blend di lieviti 
saison della casa, che sviluppano le tipiche note rustiche e leggermente 
funky. Dopo la fermentazione, la birra matura per alcuni mesi in botti 
di rovere del Missouri, che aggiungono sfumature legnose e un leggero 
carattere vinoso, prima di essere rifermentata naturalmente in bottiglia.
 
Nel bicchiere il profilo è molto elegante e raffinato: al naso emergono 
note di limone, agrumi e frutta a polpa gialla, accompagnate da un 
leggero funk di Brettanomyces e da sfumature rustiche che ricordano il 
fieno o la campagna. In bocca è leggera, secca e molto fresca, con una 
lieve acidità e una carbonazione vivace che la rendono estremamente 
scorrevole.
 
Il risultato è una saison apparentemente semplice, ma costruita con 
grande precisione: una birra delicata, rustica e molto territoriale, che 
incarna perfettamente l’idea di farmhouse ale reinterpretata con la 
sensibilità contemporanea di Side Project.

N O T E  E  V O T I
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05 · (BEL) CANTILLON - GRAND CRU BRUOCSELLA 15/16 2018 
/ 5% / 75 CL / 4.06 
Stile: Lambik BA
La Grand Cru Bruocsella è una delle birre più pure e rappresentative di 
questa tradizione. Si tratta infatti di un lambic “vieux” non assemblato, 
cioè un lambic invecchiato che non viene miscelato come avviene per 
la gueuze. Il lambic viene maturato per circa tre anni in botti di rovere, 
dove sviluppa lentamente il suo profilo aromatico complesso, e viene poi 
imbottigliato senza rifermentazione. Questo significa che la birra risulta 
quasi priva di carbonazione, molto più simile a un vino che a una birra 
frizzante.

Nel caso delle annate 2015/2016, si tratta di lambic prodotti in una 
singola stagione di produzione e poi lasciati maturare a lungo in botte 
prima dell’imbottigliamento. Il risultato è una birra di circa 5% di alcol, 
estremamente elegante e contemplativa.
 
Al naso emergono aromi molto complessi: limone, mela ossidata, 
cantina, legno e note leggermente ossidative, con sfumature che 
ricordano il vino bianco evoluto. In bocca è secca, acida ma molto 
equilibrata, con una struttura quasi vinosa, una grande profondità 
aromatica e un finale lungo, minerale e leggermente salino.
 
È una birra da degustazione lenta, spesso servita in calice da vino, 
proprio perché rappresenta una sorta di ponte tra il mondo della birra e 
quello del vino: una delle espressioni più pure e tradizionali del lambic di 
Bruxelles.

06 · (ITA) CA’ DEL BRADO - CERBERO 
PURPLE LABEL 2025 / 9.8% / 37.5 CL / 4.01
Stile: Old Ale Wine BA
La Cerbero Purple Label è un’Old Ale complessa e intensa, maturata per 
circa un anno in botti ex-vino con l’aggiunta di una piccola percentuale di 
saba emiliana (mosto cotto di uva Trebbiano), che dona profondità e un 
carattere unico.
 
Alla vista si presenta ambrata scura, con riflessi ramati e una schiuma 
fine. Al naso offre aromi maltati (caramello, biscotto), note vinose e 
balsamiche della saba, insieme a sfumature rustiche e selvagge date dai 
lieviti Brettanomyces, come cuoio, legno e spezie.
 
In bocca è avvolgente e ben bilanciata: la dolcezza iniziale si armonizza 
con l’amaro e una leggera acidità, mentre il finale lungo richiama frutta 
secca, vino passito e legno.

N O T E  E  V O T I
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È una birra da meditazione, ideale con formaggi stagionati, carni rosse o 
dessert ricchi, e adatta all’invecchiamento, durante il quale evolve verso 
profili più ossidativi e raffinati.

La versione 2025 ha maggiore integrazione della parte wild, un profilo 
più elegante e meno dolce, maggiore equilibrio tra malto, legno e 
ossidazione controllata.

07 · (ITA) CA’ DEL BRADO - CERBERO 
PURPLE LABEL 2020 / 9.8% / 37.5 CL / 4.01
Stile: Old Ale Wine BA
La Cerbero Purple Label è un’Old Ale complessa e intensa, maturata per 
circa un anno in botti ex-vino con l’aggiunta di una piccola percentuale di 
saba emiliana (mosto cotto di uva Trebbiano), che dona profondità e un 
carattere unico.
 
Alla vista si presenta ambrata scura, con riflessi ramati e una schiuma 
fine. Al naso offre aromi maltati (caramello, biscotto), note vinose e 
balsamiche della saba, insieme a sfumature rustiche e selvagge date dai 
lieviti Brettanomyces, come cuoio, legno e spezie.
 
In bocca è avvolgente e ben bilanciata: la dolcezza iniziale si armonizza 
con l’amaro e una leggera acidità, mentre il finale lungo richiama frutta 
secca, vino passito e legno.

È una birra da meditazione, ideale con formaggi stagionati, carni rosse o 
dessert ricchi, e adatta all’invecchiamento, durante il quale evolve verso 
profili più ossidativi e raffinati.

 

N O T E  E  V O T I
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SESSIONE 2

@BELGIO ALL’ITALIANA E NON@
08 ∙ Birrificio Barley / Duenna 6.5% 2025 3.72
09 ∙ Birrificio Barley / Sella Del Diavolo 6.5% 2025 3.64
10 ∙ Elvo / Claus 7.8% 2025 3.90
11  ∙ Birra Perugia / Santa Ila 8% 2025 3.83
12 ∙ Stradaregina / Christmas 12,5% 2019 4.20
13 ∙ Stradaregina / Frater Reserva 13% 2018 4.07

Dome ∙ Brasserie D’Orval / Orval 6.2% 2017 3.93
Stuani ∙ Brouwerij De Dolle / Stille Nacht 12% 2011 4.22

14 ∙ Stradaregina / La Grande Botta 10% 2021 4.07

08 · (ITA) BIRRIFICIO BARLEY - DUENNA 2025 
 / 6.5% / 37.5 CL / 3.72
Stile: American Saison
Birrificio Barley è una birreria artigianale situata a Maracalagonis, in 
provincia di Cagliari. Nato nel 2005 dalla passione di Nicola Perra e 
Isidoro Mascia, Barley è una realtà creativa che porta la birra artigianale 
sarda “a tavola come il vino”, con grande attenzione a profili aromatici 
originali e ben bilanciati, spesso ispirati ai sapori locali e alle tradizioni 
del territorio. 
 
La Duenna è una delle creazioni più apprezzate del birrificio, una 
American Saison che interpreta lo stile tradizionale delle saison belghe 
in chiave moderna. Si presenta con un colore aranciato luminoso e 
una schiuma pannosa, aderente e persistente, segno di una buona 
carbonazione naturale da rifermentazione in bottiglia. 
 
Al naso il profilo è ricco e fresco, con un bouquet dove si intrecciano 
note agrumate, frutta esotica e di frutta a polpa bianca, accompagnate 
da accenni erbacei, speziati e pepati, oltre a un tocco balsamico che 
richiama la macchia mediterranea. Queste sensazioni aromatiche 
rendono la Duenna immediatamente invitante e complessa, pur restando 
molto bevibile. 
 
In bocca mantiene queste promesse: la parte fruttata e speziata 
si combina con una secchezza nitida e un amaro ben definito, che 
bilanciano perfettamente il sorso e invitano a un secondo bicchiere. La 
birra è fresca e dal carattere sapido, con un corpo che resta agile e molto 
equilibrato, rendendola una delle interpretazioni italiane più riuscite 

N O T E  E  V O T I
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dello stile.

09 · (ITA) BIRRIFICIO BARLEY - SELLA DEL DIAVOLO 2025 
 / 6.5% / 37.5 CL / 3.64
Stile: Biere de Garde
La Sella del Diavolo è una Bière de Garde, uno stile francese 
tradizionalmente fatto per essere conservato a lungo, reinterpretato 
però con una sensibilità mediterranea e moderna. Si tratta di una 
alta fermentazione dal colore ambrato intenso con riflessi aranciati 
e una schiuma color crème, consistente e persistente, segno di una 
rifermentazione naturale in bottiglia. 
 
Al naso emergono subito note calde e avvolgenti: il caramello e il 
biscotto dei malti tostati si intrecciano con sentori fruttati di amarena 
e prugna matura, mentre un leggero accento erbaceo e pepato dei 
luppoli conferisce complessità. In bocca la birra rivela un equilibrio 
molto elegante: la dolcezza e la frutta matura trovano contrasto 
nella secchezza tipica delle Bière de Garde, mentre le note tostate e 
leggermente affumicate aggiungono profondità e carattere. Il finale, 
amarognolo e leggermente pungente, invita a un nuovo sorso senza 
appesantire. 
 
Pensata per accompagnare il cibo, la Sella del Diavolo si sposa bene con 
piatti saporiti come agnello arrosto, maialino allo spiedo o formaggi di 
media stagionatura, e sorprende anche con dessert a base di cioccolato 
o frutta secca, grazie al suo profilo complesso e armonioso. 
 
In sintesi, questa è una birra corposa, elegante e gastronomica, che 
unisce la tradizione francese dello stile Bière de Garde a un carattere 
autenticamente mediterraneo, perfetta per chi cerca un’esperienza di 
degustazione profonda e avvolgente.

10 · (ITA) BIRRA ELVO - CLAUS 2025 / 7.8% / 33 CL / 3.90
Stile: Christmas Bock con Miele di Castagno
La Claus è una birra prodotta dal Birra Elvo, un birrificio artigianale 
piemontese nato nel 2013 con la passione per le birre a bassa 
fermentazione e per gli stili della tradizione tedesca e centro‑europea. 
L’attenzione alla materia prima, l’acqua dolce della valle dove operano e 
la lavorazione accurata sono il tratto distintivo delle loro produzioni. 
 
La Claus è una Christmas Bock, cioè una birra pensata per la stagione 
invernale e festiva, che si colloca nello stile delle Kerst / Christmas 
/ Winter Warmer dal carattere ricco e avvolgente. Ha una gradazione 
alcolica di circa 7,8% vol e, pur essendo prodotta con ingredienti 
piuttosto semplici – acqua, malto d’orzo, luppolo e lievito – la vera 

N O T E  E  V O T I
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particolarità è l’aggiunta di miele di castagno nel mosto. 
 
Al calice si presenta di un ambrato carico con riflessi ramati, e già al 
naso si percepisce un profilo aromatico che richiama l’idea del Natale: 
note calde di miele di castagno, biscotto, caramello e nocciola, con 
un lieve tocco agrumato che alleggerisce il quadro. In bocca la Claus è 
corposa e ricca, con un sorso pieno e avvolgente dove la dolcezza del 
miele si sposa con la struttura maltata tipica delle Bock e lascia spazio a 
un finale equilibrato, tra dolce, tostato e un accenno di amaro.

11 · (ITA) BIRRA PERUGIA - SANTA ILA 2025 / 8% / 33 CL / 3.83
Stile: Christmas Scotch Ale con Palo Santo Whisky BA
La Santa ILA nasce dalla Fabbrica della Birra Perugia, il marchio storico 
perugino riportato in vita negli anni 2010 dopo una lunga tradizione 
secolare che affonda le radici nel XIX secolo.  
La Santa ILA è una Scotch Ale speziata e di carattere, con un tenore 
alcolico intorno all’8% e uno stile che richiama le strong ale britanniche, 
ma con un tocco di originalità legato all’affinamento e agli ingredienti 
speciali utilizzati. 
Questa birra matura in botti di whisky provenienti da distillerie scozzesi 
torbate, un passaggio che apporta al profilo aromatico note legnose, 
affumicate e iodate tipiche dei whisky di malto, creando un legame 
profondo tra birra, legno e spirito. 
 
Un elemento distintivo della Santa ILA è l’uso di Palo Santo, un legno 
aromatico molto profumato e ricercato. Tradizionalmente associato a 
pratiche rituali e noto per i suoi sentori dolci, speziati, balsamici e quasi 
mentolati, il Palo Santo arricchisce la birra con sfumature che giocano 
tra resina, spezie e leggere note tropicali o balsamiche, aggiungendo 
profondità e originalità all’insieme. 
 
Nel bicchiere si presenta con un colore mogano intenso e un profilo 
aromatico complesso in cui si intrecciano malto caramellato, frutta 
secca e disidratata, legni pregiati, affumicato leggero e spezie 
balsamiche. Al palato la Santa ILA è ampia, calda e avvolgente, con 
una struttura piena e ben bilanciata, dove la dolcezza maltata trova 
contrappunto in una luppolatura secca e in sfumature affumicate e 
speziate che invitano a un sorso dopo l’altro. 
 
In sintesi, la Santa ILA è una Scotch Ale italiana di grande carattere, 
forte e profumata, che fonde la tradizione degli stili forti britannici con 
un affinamento in legno di whisky e l’uso di legni aromatici come il Palo 
Santo, per un’esperienza di degustazione ricca, calda e sorprendente.

N O T E  E  V O T I
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12 · (ITA) STRADAREGINA - CHRISTMAS 2019 / 12.5% / 75 CL / 
4.20
Stile: Christmas Belgian Strong Ale
La Christmas di Stradaregina è una birra stagionale invernale pensata 
per il periodo delle festività, tipica delle Christmas/Winter Warmer 
che dal Nord Europa si sono diffuse anche in Italia come proposta 
celebrativa. Nasce da un birrificio artigianale della Lomellina (Vigevano, 
PV) fondato nel 2011. 
La versione 2019 di Christmas è una Belgian Strong Ale invernale, con 
una gradazione alcolica importante (intorno a 12,5% vol) e un corpo pieno 
e avvolgente che la rende perfetta per i mesi freddi. 
 
Questa birra si distingue per l’uso di spezie tipiche delle stagioni fredde, 
che contribuiscono a un profilo aromatico molto ricco: si percepiscono 
sentori caldi di zenzero, caramello, biscotto e agrumi, insieme a note più 
profonde derivanti dall’intenso uso dei malti speciali. 
 
Al palato la Christmas 2019 è corposa e calda, con la dolcezza dei malti 
bilanciata dall’amaro e dagli aromi delle spezie. Il risultato è una birra 
complessa e meditativa, perfetta da degustare lentamente accanto a 
piatti ricchi di sapore o durante una serata di festa. 

13 · (ITA) STRADAREGINA - FRATER RESERVA 2018 / 13% / 75 CL / 
4.07
Stile: Belgian Strong Ale wine BA
La Frater Reserva 2018 è una delle birre più celebri e ricercate del 
Birrificio Stradaregina. 
La Frater Reserva è una Belgian Strong Ale affinata in barrique, nata 
come evoluzione della Christmas dell’anno precedente e pensata 
per essere una birra da meditazione e da invecchiamento. Nella 
versione 2018, questa birra raggiunge circa 13% di alcol e rappresenta 
un’interpretazione intensa e profonda dello stile delle strong ale belghe. 
 
Il processo prevede la fermentazione con lieviti ale, seguita da un lungo 
affinamento in botti di rovere (barrique) che contenevano il famoso 
vino Frater della cantina Ca’ di Frara — questa maturazione in legno 
arricchisce la birra con aromi più complessi e strutturati, aggiungendo 
note di legno, vaniglia e ossidazione controllata che ben si integrano con 
il profilo maltato originario. 
 
Al naso e al palato la Frater Reserva 2018 si presenta quindi con un 
bouquet ricco e profondo: sentori di frutta matura e disidratata, 
caramello, spezie dolci, note vinose e una marcata presenza di 
legno, frutto dell’affinamento in barrique. In bocca è corposa, calda e 
avvolgente, con un equilibrio tra il corpo maltato tipico delle belgian 
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strong ale e i caratteri più evoluti derivati dall’invecchiamento. 
 
Dal punto di vista sensoriale, questa birra ha una personalità forte e 
articolata, adatta a degustazioni lente e ricercate, e si presta molto 
bene anche a essere abbinata a piatti ricchi, formaggi stagionati o dolci 
strutturati come il cioccolato fondente.

DOME · (BEL) BRASSERIE D’ORVAL - ORVAL 2017 / 6.2% / 33 CL / 
3.93
Stile: Belgian Pale Ale Trappista
La Orval è una delle birre trappiste più iconiche e amate al mondo, 
prodotta dai monaci cistercensi dell’Abbaye Notre‑Dame d’Orval, nel sud 
del Belgio, vicino a Florenville. Il birrificio è stato fondato nel 1931 con 
l’obiettivo di sostenere la comunità monastica e le sue opere sociali.
 
Orval è una Belgian pale ale trappista di circa 6,2% vol caratterizzata 
da un processo unico in più fasi: fermentazione primaria con lieviti 
selezionati, dry‑hopping (aggiunta di luppolo prima dell’imbottigliamento, 
cosa rara nelle trappiste), e poi seconda fermentazione in bottiglia con 
Brettanomyces. Questo porta a un profilo che fonde intense note di 
luppolo erbaceo e agrumato con sentori più rustici, terrosi e speziati, 
insieme a una secchezza ben marcata e a una carbonazione vivace, Ciò, 
che è interessante e che questa birra evolve molto nel tempo: grazie alla 
sua rifermentazione in bottiglia con lieviti selvaggi (Brettanomyces) e 
alla naturale maturazione, il profilo sensoriale cambia notevolmente con 
gli anni, diventando più complesso e profondo rispetto a una bottiglia 
fresca. 

Nel bicchiere la Orval 2017 si presenta con un colore ambrato 
leggermente torbido e una schiuma abbondante e persistente, 
accompagnata da un bouquet molto articolato: profumi di cetriolo, 
pompelmo, erbe fresche, biscotto e un leggero funk di Brett, con note 
che si evolvono man mano che la birra si ossigena nel bicchiere. Al palato 
è asciutta, secca e piacevolmente amara, con un equilibrio tra la frutta 
secca e agrumata, la terra, la spezia e una nota minerale/terrosa che 
ricorda certi vini maturi.

STUANI · (ITA) BROUWERIJ DE DOLLE - STILLE NACHT 2011 / 12% 
/ 33 CL / 4.22
Stile:Christmas Belgian Strong Ale
La Stille Nacht è una vera e propria icona delle birre natalizie belghe, 
prodotta da De Dolle Brouwers, birrificio delle Fiandre Occidentali 
fondato negli anni ’80 dai “birrai pazzi” Kris e Jo Herteleer con l’obiettivo 
di reinterpretare la tradizione belga in chiave intensa e creativa. 
La Stille Nacht, il cui nome significa “Notte Silenziosa” come il celebre 
canto di Natale, è la loro Christmas Ale per eccellenza, realizzata ogni 
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inverno e diventata un must per gli appassionati di birra stagionale. 
 
La 2011 è una delle annate più celebrate di questa birra ed è considerata 
un esempio classico di come questo stile possa evolvere con l’età. Si 
tratta di una Belgian Strong Ale di circa 12% vol, prodotta con malti 
chiari, zucchero candito bianco e luppolo Nugget di Poperinge. 
 
Nel bicchiere si presenta con un colore ambrato dorato, leggermente 
velato, e una schiuma fine e persistente. Al naso l’aroma è ricco e 
avvolgente: si incontrano note dolci di frutta candita (pera, albicocca, 
datteri), caramello e miele, accompagnate da sfumature agrumate e 
speziate — zenzero, chiodi di garofano e un tocco di scorza d’arancia — 
che richiamano immediatamente l’inverno e il Natale. 
 
In bocca la Stille Nacht 2011 è corposa e intensa: la ricchezza maltata 
e la dolcezza dello zucchero candito si bilanciano con una lieve 
acidità fermentativa e con un finale leggermente amaro e speziato. 
La percezione alcolica è presente ma ben integrata, contribuendo alla 
sensazione complessiva di calore e profondità. 
 
Questa birra si presta in modo eccellente all’invecchiamento: con gli anni 
i profili aromatici si evolvono, accentuando note ossidative morbide e di 
frutta sotto spirito che la rendono ancora più complessa e affascinante 
da degustare.

14 · (ITA) STRADAREGINA - LA GRANDE BOTTA 2021 / 10% / 75 CL 
/ 4.07
Stile: Imperial Stout Whisky BA 
Si tratta di una Imperial Stout affumicata e corposa, con un grado 
alcolico intorno al 10% vol, nata per sorprendere e per essere degustata 
con calma. La vera particolarità, ciò che le conferisce il suo carattere 
unico, è l’affinamento in botti di Whisky Lagavulin 16 anni, un passaggio 
che lascia sulla birra note intense di torba, affumicato, vaniglia e 
rovere, arricchendo il corpo già pieno della stout con aromi complessi e 
profondi. 
 
Al naso e al palato La Grande Botta è un’esperienza intensa: emergono 
caffè tostato, cacao amaro, frutta scura matura e una leggera 
affumicatura, integrate dai toni torbati e speziati del Lagavulin che 
rendono il finale elegante e persistente. La struttura è rotonda e 
avvolgente, con un equilibrio riuscito tra dolcezza maltata, legno, alcol e 
affumicatura, capace di invitare a un nuovo sorso senza mai appesantire. 
 
Questa birra è perfetta per degustazioni lente e contemplative, da 
abbinare a dessert al cioccolato fondente, formaggi stagionati o 
semplicemente da gustare da sola, per apprezzare l’evoluzione dei suoi 
aromi e la profondità conferita dalle botti di whisky.  
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SESSIONE 3

@SAN PATRIZIO aka NAOMH PÀDRAIG@
15 ∙ Lough Gill - Faith American Brewing / Cask 12% 2021 4.13
16 ∙ Lough Gill / Spear 13% 2021 4.09
17 ∙ Lough Gill / Lunula 13% 2021 4.11
18 ∙ Lough Gill / Shield 14% 2021 4.11

15 · (IRL) LOUGH GILL X FAITH AMERICAN BREWING - CASK 2021 / 
12% / 33 CL / 4.13
Stile: Irish Coffee Imperial Stout Irish Whiskey BA
La Cask 2021 è una birra che rappresenta bene lo spirito audace e il 
carattere delle imperial stout irlandesi barrel‑aged di Lough Gill, un 
birrificio artigianale indipendente con sede a Sligo, Irlanda, fondato nel 
2016 e noto per le sue stout corpose e gli affinamenti in botti di whisky e 
altri legni che richiamano la tradizione celtica delle birre invecchiate. 
 
Questa versione del 2021 nasce da una collaborazione virtuale celebrata 
il giorno di San Patrizio 2021 con Kelsey Grammer di Faith American 
Brewing Co., un evento che ha portato Lough Gill a produrre una Imperial 
Coffee Stout molto intensa, con un grado alcolico attorno al 12%. 
La birra parte da una base di imperial stout arricchita con infuso di caffè 
e lattosio, dettaglio che avvicina il profilo a quello di un Irish coffee 
stout — una stout ricca, dolce e piena ma con una struttura forte e 
avvolgente. 
 
Dopo la fermentazione, la birra viene invecchiata in botti di whisky 
irlandese della Clonakilty Distillery, scelta che conferisce alla birra 
profondità aromatica e struttura: i tannini e i legni del whisky si 
integrano con la ricchezza del malto tostato e del caffè, creando un 
profilo che fonde cioccolato, melassa, caffè tostato e lievi sfumature 
alcoliche e di whisky. 
 
Nel bicchiere la Cask 2021 si presenta con colore scuro, quasi nero, e una 
schiuma sottile color nocciola. Al naso e al palato dominano le sensazioni 
dolci e tostate — malto caramellato, cioccolato, espresso e note morbide 
di legno e whisky — che si bilanciano con la componente alcolica e 
rotonda data dal lungo riposo in botte. 
 
È una birra da sorseggiare lentamente, ideale nei mesi freddi o accanto 
a dessert ricchi o piatti affumicati, e si presta anche a ulteriore 
invecchiamento in cantina, dove i profili aromatici possono evolvere 
ulteriormente nel tempo.
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16 · (IRL) LOUGH GILL - SPEAR 2021 / 13% / 33 CL / 4.09
Stile: Imperial Oatmeal Stout Irish Whiskey BA
Spear è una Imperial Oatmeal Stout dal carattere deciso, con un tasso 
alcolico di circa il 13% vol che le conferisce struttura e profondità. 
Per la versione del 2021, questa stout è stata invecchiata per circa un 
anno in botti di whisky irlandese della Boann Distillery — barrel che in 
precedenza contenevano whiskey irlandese e che entrano in contatto 
con la birra per trasmettere aromi legnosi e alcolici più delicati. 
 
Nel bicchiere colpisce innanzitutto il colore nero profondo e una schiuma 
color nocciola sottile. Il profilo aromatico è ricco e avvolgente: le note 
tostate del malto e dell’avena si fondono con sensazioni di cioccolato 
fondente, caffè tostato e vaniglia, mentre l’invecchiamento in botti di 
whisky aggiunge un tono caldo, lievemente liquoroso e di legno tostato 
che arricchisce ulteriormente l’esperienza. 
 
Al palato la birra è corposa e vellutata, con la componente dell’avena che 
dona morbidezza, bilanciata da un amaro controllato e dalla profondità 
alcolica. Il finale è lungo e caldamente persistente, con ritorni di 
whisky, cioccolato e caffè, che invitano a una degustazione lenta e 
contemplativa. 
 
La Spear 2021 è considerata la prima uscita della serie barrel‑aged di 
Lough Gill, e viene spesso apprezzata sia per la sua struttura intensa sia 
per l’uso sapiente delle botti di whisky che ne arricchiscono l’aroma e la 
profondità.

17 · (IRL) LOUGH GILL - LUNULA 2021 / 13% / 33 CL / 4.11
Stile: Imperial Oatmeal Stout Irish Whiskey BA
La Lunula 2021 è una delle birre più affascinanti della serie barrel‑aged 
del birrificio Lough Gill Brewery, si tratta di una Imperial Stout intensa 
e strutturata (circa 13–14% vol), a cui la birra deve il suo carattere 
unico grazie all’invecchiamento in botti di whisky irlandese della Boann 
Distillery. Questo passaggio conferisce alla birra profondità, rotondità 
e calore alcolico, arricchendo il corpo già pieno dei malti tostati e 
dell’avena che donano morbidezza vellutata. 
 
La particolarità della Lunula 2021 è l’aggiunta deliberata di nocciole e 
cioccolato, che le conferiscono un profilo aromatico unico e dessert‑like. 
Al naso e al palato emergono note di cacao fondente, nocciole tostate, 
vaniglia e frutta secca, integrate dai toni caldi del legno e dai sentori 
di whisky. La percezione è morbida e avvolgente, con un finale lungo 
e persistente dove le nocciole si fondono armoniosamente con il 
cioccolato e la tostatura dei malti. 
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Nel bicchiere la birra si presenta di un nero profondo con schiuma color 
nocciola, invitando a una degustazione lenta e contemplativa. Questa 
combinazione di tostato, cioccolato, nocciole e legno di whisky la rende 
perfetta per accompagnare dessert al cioccolato, formaggi stagionati o 
semplicemente per essere gustata da sola come birra da meditazione.

Il finale è lungo, con ritorni di nocciola e legno tostato, che proseguono 
l’esperienza senza affaticare. 
 
Questa versione del 2021 è stata parte della prima serie barrel‑aged 
di Lough Gill, e pur non essendo prodotta continuamente, resta un 
esempio di come il birrificio sappia combinare la potenza di una Imperial 
Stout con l’eleganza e la complessità dell’affinamento in botti di whisky 
irlandese.

18 · (IRL) LOUGH GILL - SHIELD 2021 / 14% / 33 CL / 4.11
Stile: Imperial Coffee Oatmeal Stout Irish Whiskey BA
La Shield 2021 è una delle uscite più imponenti e ricercate della serie 
barrel‑aged del birrificio Lough Gill Brewery, situato a Sligo, Irlanda. 
 
La Shield è una Imperial Oatmeal Coffee Stout con un notevole 14% di 
alcol, nata con una base di malti tostati, avena e caffè, che poi viene 
invecchiata per circa un anno in botti di whisky irlandese della distilleria 
Boann. Questo affinamento conferisce alla birra una grande profondità 
aromatica e quelle sfumature calde e avvolgenti tipiche del legno e dei 
residui del whisky. 
 
Nel bicchiere si presenta di un nero profondo con fine schiuma color 
nocciola, e il profilo aromatico è dominato da note intense di caffè 
tostato, cioccolato fondente e malto caramellato, con un sottofondo 
di legno e whisky che si intreccia elegantemente con la struttura 
maltata. Nonostante la potenza alcolica, la birra mantiene un equilibrio 
sorprendentemente morbido e ben bilanciato con i toni tostati e liquorosi 
del whisky, rendendola avvolgente e persistente al palato. 
 
Shield 2021 è pensata per essere degustata lentamente, ideale nei 
mesi più freddi o accanto a dessert ricchi come il cioccolato fondente, 
formaggi stagionati o dolci speziati. È anche una birra che si presta 
benissimo a ulteriore invecchiamento, perché il tempo in lattina riesce a 
integrare ancora meglio le sfumature del caffè e dei legni utilizzati.
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SESSIONE 4

@CERVEZAS DE ESPAÑA@
19 ∙ Doskiwis / Cold Sun 6.5% 2025 3.99 
20 ∙ Doskiwis / Cloud Drift 6.5% 2025 4.03
21  ∙ Kom / Tropical 6.5% 2025 3.94
22 ∙ Soma / Dusk 6.5% 2026 4.02
23 ∙ Soma / Cozy 7% 2026 4.08
24 ∙ Doskiwis / Manilita 8% 2025 4.08
25 ∙ Soma / Halo 8% 2026 4.10
26 ∙ Soma / Chronic 8% 2025 4.14
27 ∙ Kom / Panoramix 8.2% 2025 4.03

28 ∙ Santa Pau Ale Works / Volatil 5.5% 2023 4.00
29 ∙ Santa Pau Ale Works - Meta Edabeak / Santa 6.2% 2023 3.79
30 ∙ Santa Pau Ale Works / Subtil 5.5% 2023 4.15
31  ∙ Santa Pau Ale Works / Atzar 4.5% 2023 ND

Stefano ∙ Segarreta - Cierzo / Wild Wind 6% 2021 4.11
Ventu ∙ Sesma / Kuvèe Tinaja 10% 2022 4.01

32 ∙ Menno Olivier / The Gaze 12.2% 2025 4.18
33 ∙ Menno Olivier / Swein & Stein 12% 2025 3.81
34 ∙ Menno Olivier / Series #2 13.7% 2025 3.80 

19 · (ESP) DOSKIWIS - COLD SUN 2025 / 6.5% / 44 CL / 3.99
Stile: Hazy IPA
La Cold Sun è una birra che rappresenta molto bene il lato solare e 
fruttato dell’artigianalità spagnola moderna, prodotta da DosKiwis 
Brewing Co., un birrificio con base a Rupià (provincia di Girona, Spagna) 
che negli ultimi anni ha guadagnato attenzione per le sue IPA aromatiche 
e ben bilanciate con luppoli di nuova generazione. 
 
La Cold Sun è una Hazy IPA (New England IPA) di circa 6,0–6,2% vol 
pensata per offrire un profilo aromatico intenso, fruttato e molto 
bevibile. La caratteristica visiva dello stile è evidente nel bicchiere: un 
colore dorato intenso e una torbidità morbida che promette una bevuta 
succosa e avvolgente. 
 
Il cuore di questa birra è il blend di luppoli moderni come Citra, Columbus 
Cryo, Simcoe e Motueka (inclusa anche in versione Cryo), che regalano un 
profilo aromatico decisamente agrumato e tropicale. 
Al naso emergono note di lime, arancia, mango e pesca, con un 
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sottofondo erbaceo leggero che arricchisce la complessità. 
 
Al palato la Cold Sun è gelatinosa e succosa, con una texture morbida e 
quasi vellutata tipica delle Hazy IPA, e un equilibrio tra la frutta matura 
e un amaro moderato e piacevole che non sovrasta la bevuta. Il finale è 
pulito, fresco e invitante, rendendola perfetta come birra da socializzare 
o da accompagnare a piatti leggeri e speziati. 

20 · (ESP) DOSKIWIS - CLOUD DRIFT 2025 / 6.5% / 44 CL / 4.03
Stile: NEIPA
La Cloud Drift è una birra dal carattere solare e fruttato, che si presenta 
nel bicchiere con un colore giallo pallido e una bella torbidità luminosa 
tipica delle New England IPA. Il suo tenore alcolico si attesta intorno al 
6,5% vol, una gradazione che la rende fresca, piacevole e perfetta per 
accompagnare momenti conviviali senza risultare troppo impegnativa. 
 
A livello aromatico la Cloud Drift esprime un profilo ampio e succoso: 
al naso emergono note di agrumi e citronella (lemongrass), insieme a 
sentori di albicocca secca, mango e pesca che invitano subito al sorso. 
In bocca la sensazione è piena, morbida e ben bilanciata, con sapori che 
richiamano mirtilli, salvia e nettarina, e un tocco di lime che aggiunge 
freschezza al finale. 
 
Questa complessità aromatica è il frutto di un blend di luppoli 
contemporanei come Citra, Citra Cryo, Nelson Sauvin, Columbus Cryo e 
Krush Hyperboost, utilizzati per ottenere un bouquet fruttato e variegato 
senza eccessiva amarezza.

21 · (ESP) KOM - TROPICAL 2025 / 6.5% / 44 CL / 3.94
Stile: Hazy IPA
La Tropical è una Hazy IPA prodotta dal birrificio spagnolo KOM Beer, 
una realtà di Manlleu (Catalogna) nata per esplorare le IPA moderne. Il 
progetto è nato da homebrewers appassionati di neipa e di fermentazioni 
aromatiche, e oggi produce birre in piccoli lotti per mantenere profili 
aromatici ricchi e intensi. 
 
La Tropical ha una gradazione di circa 6,5% vol ed è caratterizzata da 
un colore dorato opalescente e una bella torbidità morbida tipica delle 
Hazy IPA. Le sue note aromatiche sono dominate da un profilo fruttato 
e succoso, con luppoli selezionati come Motueka, Citra e Nelson Sauvin, 
che regalano sentori intensi di frutta tropicale e agrumi — pensate a 
mango, passion fruit, ananas e lime — con un sottofondo leggero erbaceo 
e resinoso che arricchisce la complessità. 
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In bocca la Tropical è morbida, succosa e avvolgente, con una texture 
vellutata e aromi di frutta matura che accompagnano una moderata 
amarezza finale: un bilancio tipico delle IPA “juicy”, dove il focus è 
sull’aroma e la rotondità del corpo, più che sulla secchezza del finale. 
 
È una birra perfetta per chi ama un profilo aromatico e rinfrescante, 
adatta da bere fresca in compagnia, magari accanto a piatti leggeri, 
tapas o cucina asiatica.chiusura leggermente secca che invita a un altro 
sorso. 

22 · (ESP) SOMA - DUSK 2026 / 6.5% / 44 CL / 4.02
Stile: Hazy IPA
La Dusk è una IPA prodotta da SOMA Beer, birrificio artigianale spagnolo 
con base a Rupià (provincia di Girona), noto per le sue interpretazioni 
moderne e aromatiche degli stili IPA.  
 
Questa birra si colloca nello stile Hazy IPA con una gradazione alcolica 
attorno al 6,5% vol ed è pensata per esprimere al massimo un profilo 
fruttato, morbido e aromatico, tipico delle IPA “nuova scuola”.  
 
La Dusk si caratterizza per l’uso di un blend di luppoli selezionati come 
Motueka, Galaxy e Wai‑iti, combinazione che porta al naso e al palato 
note intense di frutta tropicale e agrumi: pensate a mango, pesca, 
ananas, lime e alcune sfumature erbacee più leggere.
 
Nel bicchiere presenta un colore dorato opalescente e una torbidità 
morbida, che suggerisce una texture piena e succosa, con una schiuma 
fine che si integra bene con il corpo della birra. Al palato, oltre alle 
percezioni fruttate, si avverte un amaro moderato, ben bilanciato 
rispetto alla ricchezza aromatica, rendendo la bevuta fresca, scorrevole 
e molto invitante.

23 · (ESP) SOMA - COZY 2026 / 7% / 44 CL / 4.08
Stile: Hazy IPA
La Cozy è una IPA morbida e succosa da circa 7% di alcol, pensata 
per essere confortevole, facile da bere e aromatica — un nome che 
rispecchia il carattere della birra: “cozy” come una sensazione piacevole 
e rilassata durante la bevuta. 
 
Nel bicchiere si presenta di un colore dorato intenso e molto torbido, con 
una texture setosa e vellutata dovuta all’utilizzo di avena e frumento nella 
ricetta, che addensano il corpo senza appesantirlo. I luppoli usati — in 
particolare Citra e Riwaka — danno vita a un profilo aromatico dominato 
da frutta tropicale e agrumi maturi, con sentori di mango, melone, pesca 
e mandarina che emergono sia al naso sia al palato.
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Al gusto la Cozy è dolcemente fruttata e bilanciata, con un amaro molto 
moderato che lascia spazio alla ricchezza aromatica e rende la bevuta 
estremamente scorrevole e piacevole, ideale per un momento di relax o 
per accompagnare piatti leggeri, cucina etnica aromatica o piatti a base 
di pesce.ananas, lime e alcune sfumature erbacee più leggere.
 
Nel bicchiere presenta un colore dorato opalescente e una torbidità 
morbida, che suggerisce una texture piena e succosa, con una schiuma 
fine che si integra bene con il corpo della birra. Al palato, oltre alle 
percezioni fruttate, si avverte un amaro moderato, ben bilanciato 
rispetto alla ricchezza aromatica, rendendo la bevuta fresca, scorrevole 
e molto invitante.

24 · (ESP) DOSKIWIS - MANILITA 2025 / 8% / 44 CL / 4.08
Stile: Hazy DIPA
La Manilita è una Hazy DIPA prodotta da DosKiwis Brewing Co., un 
birrificio artigianale con sede a Rupià, nella provincia di Girona (Spagna), 
si presenta con una gradazione di circa 8% vol e si distingue per l’utilizzo 
di un blend di luppoli contemporanei — in particolare Manilita, Nectaron 
e Citra Cryo — che le conferiscono un bouquet molto espressivo e 
tropicale.

Nel bicchiere ha un colore dorato intenso e torbido, con una schiuma fine 
che esalta la sua natura succosa. Al naso emergono forti aromi di mango 
maturo, con tocchi di buccia di mango verde, lime, arancia e mandarina, 
accompagnati da lievi accenti erbacei che aggiungono freschezza. Al 
palato la birra è piena, morbida e molto fruttata, con una dolcezza di 
frutta tropicale che lascia spazio a una nota agrumata rinfrescante e ben 
bilanciata, senza risultare eccessivamente amara.

La Manilita è perfetta per chi ama Hazy DIPA aromatiche e succose, 
con grande intensità fruttata e bevibilità sorprendente nonostante la 
gradazione alcolica.

25 · (ESP) SOMA - HALO 2026 / 8% / 44 CL / 4.10
Stile: Hazy DIPA
La Halo è una Hazy DIPA prodotta da SOMA Beer, un birrificio spagnolo 
di Girona (Catalogna) che si distingue per l’uso di luppoli di nuova 
generazione e per birre che puntano su profili fruttati, morbidi e molto 
profumati. 
 
La Halo ha una gradazione alcolica di circa 8 % vol ed è concepita per 
offrire un’esperienza di degustazione intensa e succosa, caratteristica 
tipica delle Double NEIPA. In questa birra il protagonista è un blend di 
luppoli selezionati, in particolare Nectaron Cryo, Citra e Wakatu, 
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che lavorano insieme per dare un profilo aromatico molto espressivo. 
 
Nel bicchiere si presenta con un colore dorato opalescente e un corpo 
torbido, che suggerisce una texture morbida, setosa e avvolgente. Al 
naso e al palato emergono forti note di frutta tropicale e agrumi, pensate 
su registri come mango, pesca matura, lime e mandarino, con sfumature 
erbacee leggere che equilibrano la dolcezza percepita. La sensazione 
generale è quella di una esplosione di frutta succosa, sostenuta da un 
amaro moderato e ben equilibrato, che mantiene la bevuta fresca pur 
senza rinunciare all’intensità aromatica.

26 · (ESP) SOMA - CHRONIC 2025 / 8% / 44 CL / 4.14
Stile: New England DIPA
La Chronic è una delle Double IPA più iconiche di SOMA Beer, questa 
birra è un perfetto esempio della capacità di SOMA di combinare potenza 
alcolica e aroma luppolato intenso mantenendo un equilibrio notevole tra 
corpo e beva. 
 
La Chronic ha una gradazione di circa 8 % vol e si presenta con un colore 
dorato profondo e torbido, tipico delle Hazy DIPA. La sua struttura è resa 
morbida e vellutata dall’uso di avena e frumento, che donano un corpo 
ricco senza appesantire il sorso. 
 
Il profilo aromático è intenso e succoso, grazie al blend di luppoli 
come Citra, Mosaic e Idaho 7 (o in alcune versioni anche Nelson Sauvin, 
Peacharine e Motueka). Dal bicchiere emergono sensazioni pronunciate 
di frutta tropicale (mango, ananas), pesca, passion fruit e agrumi dolci, 
accompagnate da un leggero tocco resinoso che aggiunge profondità. 
 
Al palato la Chronic è piena e molto fruttata, con una consistenza quasi 
“gelatinosa” e un amaro moderato e ben bilanciato rispetto alla ricchezza 
aromatica: il finale resta tropicale e aromatico, con una persistenza 
fruttata che invita al sorso successivo senza risultare mai troppo 
aggressiva. 

27 · (ESP) KOM - PANORAMIX 2025 / 8.2% / 44 CL / 4.03
Stile: New England DIPA
La Panoramix è una Doble IPA prodotta da KOM Beer, ha una gradazione 
alcolica di circa 8,2% vol ed è concepita come una Double New England 
IPA, ovvero una versione più strutturata e intensa delle classiche Hazy 
IPA, con un corpo morbido e succoso ma con più spinta aromatica e 
alcolica rispetto alle sorelle a gradazione inferiore. 
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Grazie all’uso di luppoli come Idaho 7 (in parte Cryo) e Citra (anche 
Cryo), la birra sprigiona nel bicchiere aromi intensi di frutta tropicale 
e agrumi: si percepiscono note di mango, frutto della passione, 
mandarino e ananas, sostenute da una leggera componente erbacea e 
resinoso‑agrumata che aggiunge profondità senza risultare aggressiva. 
 
Nel bicchiere la Panoramix si presenta con un colore dorato aranciato 
e una torbidità morbida, con una schiuma fine che accompagna bene 
la texture vellutata tipica delle NEIPA. In bocca è piena, succosa 
e profumata, con un amaro moderato e ben equilibrato rispetto 
all’intensità aromatica: il finale resta fruttato e invitante, con un 
ritorno di profumi tropicali che la rendono molto beverina nonostante il 
contenuto alcolico robusto.

28 · (ESP) SANTA PAU ALE WORKS - VOLATIL 2023 / 5.5% 
/ 37.5 CL / 4.00
Stile: Farmhouse Ale
La Volatil è una birra di Santa Pau Ale Works, un piccolo birrificio 
artigianale della Catalogna (Spagna) molto legato alla natura e alla 
fermentazione spontanea o “a bassa interferenza”. Santa Pau ama 
lavorare con i lieviti selvaggi presenti localmente, lasciando che siano 
le microflora naturali – raccolte dalle piante, dai fiori o dalla frutta del 
territorio – a guidare la fermentazione e a modellare il profilo aromatico 
delle loro birre, che cambiano di lotto in lotto e sono tutte interpretazioni 
uniche. 
 
La Volatil è classificata come una Farmhouse Ale, prodotta con alta 
fermentazione e rifermentata in bottiglia, e si attesta su un tenore 
alcolico di circa 5,5% vol. Non è una birra “pulita”, qui i batteri e i lieviti 
indigeni lavorano liberamente, dando vita a un profilo vivo e vibrante 
piuttosto che standardizzato. 
 
Nel bicchiere Volatil può mostrare un aspetto ambrato leggero o dorato 
torbido, con una carbonazione finestra e una texture gradevole. Il 
profilo aromatico è influenzato dalla presenza di fermentazioni rustiche 
e talvolta spontanee: si possono percepire note fruttate e agrumate 
delicate, un tocco di erbe o fiori selvatici e un carattere leggermente 
rustico o “funky”, tipico delle birre fermentate con lieviti naturali. Il 
risultato non è un’acidità marcata come in una sour tradizionale, ma 
piuttosto un’espressione complessa e dinamica della fermentazione 
naturale. 
 
Questa birra riflette molto bene la filosofia di Santa Pau: una produzione 
artigianale legata alla natura, al territorio e alla stagionalità, dove ogni 
bottiglia può raccontare qualcosa di diverso e sorprendente.
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29 · (ESP) META EDABEAK X SANTA PAU ALE WORKS - SANTA 
2023 / 6.2% / 37.5 CL / 3.79
Stile: Farmhouse Ale Ratafia BA
La Santa è una birra nata dalla collaborazione tra Meta Edabeak e Santa 
Pau Ale Works, due realtà artigianali spagnole con una forte inclinazione 
verso fermentazioni naturali e birre dal carattere vivo e territoriale. 
Questa birra è una Farmhouse Ale dal profilo autentico e tradizionale, 
con una gradazione alcolica di circa 6,2% vol. La base è costruita su 
malto Pilsner e frumento crudo, con luppolo East Kent Golding, una 
varietà classica che dona eleganza e una lieve speziatura floreale. 
 
La fermentazione è affidata alla lievito di casa di Meta Edabeak, che 
sviluppa una birra viva e profumata, con profili che ricordano il terreno 
umido, la frutta fresca e un accento rustico molto piacevole. Una parte 
della birra è poi invecchiata in botti di ratafía di 50 anni (un distillato 
dolce tipico dei Paesi Baschi), che aggiunge complessità aromatica, 
morbidezza e una leggera profondità che si intreccia con il carattere 
fresco e speziato della saison. 
 
Il risultato è una birra energica, burrosa e leggermente speziata, con 
note di agrumi, frutta bianca matura e lievi sfumature vinose o da botte 
dovute al passaggio in legno. La carbonazione è attiva, la beva è fresca 
e invita a continuare a sorseggiare, rendendola perfetta sia da sola sia 
accanto a piatti di cucina rustica e stagionale.

30 · (ESP) SANTA PAU ALE WORKS - SUBTIL 2023 / 5.5% 
/ 37.5 CL / 4.15
Stile: Farmhouse Ale
La Subtil è classificata come una Farmhouse Ale rustica ed elegante, 
con una gradazione alcolica tipicamente intorno al 5–6% vol (può 
variare leggermente a seconda del lotto). Si tratta di una birra alta 
fermentazione con rifermentazione in bottiglia, in cui i lieviti selvaggi 
presenti nell’ambiente o inoculati dal birraio lavorano liberamente per 
sviluppare aromi più articolati rispetto a una farmhouse pulita. 
 
Nel bicchiere la Subtil si presenta con un colore dorato leggermente 
torbido e una carbonazione vivace, e al naso sprigiona profumi suadenti: 
sentori di frutta fresca, agrumi delicati, erbe aromatiche e una lieve nota 
“funk” o floreale tipica delle fermentazioni rustiche. Al palato è delicata 
ma piena, con una beva sorprendentemente scorrevole e un equilibrio 
ben bilanciato tra frutta, spezie e un accento leggermente rustico, che la 
rende molto piacevole da bere anche senza accompagnamenti. 
 
È una birra che non si impone, ma si rivela gradualmente, offrendo 
sfumature diverse ad ogni sorso, con un finale fresco, leggermente 
agrumato e con una persistenza aromatica gentile.
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31 · (ESP) SANTA PAU ALE WORKS - ATZAR 2023 / 4.5% 
/ 37.5 CL / ND
Stile: Farmhouse Ale Wine BA
La Atzar si colloca nel filone delle “Viejas Negras”, ovvero birre scure 
realizzate con fermentazioni miste e maturazioni prolungate in botte, 
tipiche di chi ama sperimentare con la microflora naturale e con il legno. 
Per questa versione specifica, la birra viene maturata per circa 30 mesi 
in botti di vino rancio (un vino molto ossidato e aromatico tipico di 
alcune regioni spagnole), un affinamento lunghissimo che dona alla birra 
una complessità davvero particolare. 
 
In termini di sensazioni, la Atzar ha gradazione relativamente bassa, 
intorno al 4,5% vol, cosa che permette alla sua acidità fine, al carattere 
vinoso e alla trama scura di emergere con eleganza nel bicchiere. Il 
colore va dal rosso marrone scuro al mogano, e il profilo gustativo 
oscilla tra note acidule e leggermente fruttate, con un richiamo al vino 
ossidato, tannini gentili e un carattere che può ricordare alcune sour ales 
tradizionali o lambic invecchiati. 
 
La Atzar non è una birra “classica” nel senso stretto degli stili birrari 
convenzionali: è piuttosto una espressione fermentativa rustica, legata 
al territorio e alla fermentazione naturale, che riflette la filosofia del 
birrificio di ridurre al minimo l’intervento e lasciare che la natura — lieviti 
e batteri locali — plasmi il profilo aromatico e gustativo in modo dinamico 
e sorprendente.

STEFANO · (ESP) SEGARRERA X CIERZO - WILD WIND 2021
/ 6% / 75 CL / 4.11
Stile: Wild Ale
La Wild Wind è una birra frutto della collaborazione tra i birrifici spagnoli 
Segarreta e Cierzo Brewing Co., realtà artigianali che condividono 
la passione per le fermentazioni spontanee e le birre con carattere 
territoriale. 
Questa birra è una wild ale a fermentazione spontanea di circa 6% di 
alcol, prodotta con un metodo molto tradizionale e suggestivo. Il mosto 
viene lasciato fermentare spontaneamente in coolship — vasche aperte 
che permettono all’aria e ai microrganismi naturali di inoculare i lieviti e 
batteri selvaggi — e poi maturato in botti di legno per lunghi periodi. 
 
La particolarità della Wild Wind è il suo blend di barrique di 1, 2 e 5 
anni, che incorpora birre con diverse storie di affinamento in legno, 
conferendo alla birra una complessità aromatica notevole. 
Dopo l’invecchiamento, la birra viene rifermentata in bottiglia senza 
aggiunta di lieviti, lasciando che siano i ceppi spontanei a completare il 
processo. 
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Nel bicchiere si presenta con un colore ambrato chiaro, e al naso e al 
palato la sensazione è quella tipica delle fermentazioni spontanee: 
acidità fresca e vibrante, sfumature agrumate leggere, note 
delicatamente funk e un profilo complesso e minerale. La componente 
wild è elegante e ben bilanciata, senza essere estrema, e racconta 
chiaramente il terroir catalano e la lunga evoluzione in legno grazie alla 
base delle botti diverse.

VENTU · (ESP) SESMA - KUVEE TINAJA 2022 
/ 10% / 75 CL / 4.01
Stile: Wild Ale 
La Kuvèe Tinaja è una delle birre più interessanti e complesse di Sesma 
Brewing, un birrificio artigianale di Navarra (Spagna) nato nel 2012 con 
l’idea di coniugare tradizione brassicola e spirito creativo, spaziando da 
stili classici alle interpretazioni più audaci e sperimentali. 
 
La Tinaja è una Wild Ale di grande struttura, la cui base è una Belgian 
strong ale, con un grado alcolico notevole intorno al 10% e un profilo 
complesso che invita a una degustazione lenta e attenta. Ciò che la rende 
davvero speciale è il processo di fermentazione e maturazione di circa 24 
mesi in una tinaja — ossia un vaso di terracotta artigianale — invece delle 
solite botti di legno. Questo contenitore poroso consente uno scambio 
delicato di ossigeno e aromi con la birra, contribuendo a un profilo più 
fresco, fruttato e vivo rispetto alle fermentazioni in barrique standard.
Alla birra inoltre viene aggiunto un gruit di spezie selezionate, non 
indicate dal produttore. 
 
Alla vista si presenta con un colore ambrato dorato e una schiuma bianca 
effervescente, mentre al naso emergono subito profumi di frutta matura, 
spezie secche, legno e una lieve sensazione di cuoio. In bocca l’acidità 
è ben bilanciata dalla struttura alcolica: la birra offre note fruttate 
profonde, una piacevole sapidità e un carattere rustico e avvolgente, con 
la terracotta che dona ulteriore complessità e freschezza aromatica.

32 · (ESP) MENNO OLIVIER - THE GAZE 2025 / 12.2% 
/ 33 CL / 4.18
Stile: Barley Wine Wyoming Bourbon BA
La The Gaze è una Barleywine Barrel‑Aged prodotta da Menno Olivier 
Brewing, un progetto spagnolo – collegato stilisticamente al celebre 
birraio Menno Olivier – che ha lanciato questa birra intensa e strutturata 
con l’idea di unire la potenza di un barleywine classico alla complessità 
data dall’invecchiamento in legno.
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Si tratta di una Barleywine da 12,2% vol che ha trascorso circa sei 
mesi in botti di whisky Wyoming, un affinamento che aggiunge calore 
e profondità aromatica al profilo già ricco del malto. Nel bicchiere si 
presenta con un colore profondo e ricco, e al naso si percepiscono note 
di caramello, frutta scura matura (come prugne e uvetta), vaniglia e un 
delicato tocco di legno e whisky derivato dai fusti. 
 
In bocca la birra è piena, stratificata e avvolgente: la dolcezza maltata 
si intreccia con aromi di frutta disidratata, caramello e vaniglia, mentre 
la struttura alcolica è ben integrata e supportata dalla maturazione 
in botte, che le dona toni caldi e speziati di whisky e legno. L’amaro è 
presente ma ben bilanciato, così da mantenere la bevuta profonda e 
piacevole senza risultare eccessiva.

33 · (ESP) MENNO OLIVIER - SWEIN & STEIN 2025 / 12% 
/ 33 CL / 3.81
Stile: Imperial Stout Smoked
La Swein & Stein è una Imperial Stout molto particolare prodotta 
da Menno Olivier Brewing, il birrificio spagnolo fondato dal birraio 
Menno Olivier (originario della scena brassicola olandese). Menno 
Olivier è conosciuto per birre coraggiose, ricche di carattere e spesso 
sorprendenti nei profili aromatici, e la Swein & Stein ne è un ottimo 
esempio. 
 
La Swein & Stein è una Imperial (o Double) Stout affumicata con malto 
torbato e si colloca su un 12 % di alcol, con un corpo pieno, denso e 
avvolgente. A differenza di molte stout tradizionali, qui la componente 
affumicata è prominente: il malto viene turfato (come nei whisky 
torbati), e questo conferisce alla birra note fortemente roccate, di fumo 
e carbone, integrate con aromi più profondi di cioccolato fondente, caffè 
tostato e frutta scura. 
 
Un tratto distintivo di questa birra è la suggerita presenza di sentori che 
ricordano il Jamón Ibérico — un profilo aromatico che evoca note salate, 
umami e leggermente “carne affumicata” oltre alla classica complessità 
torbata. Questo non significa che la birra contenga realmente jamón, 
ma piuttosto che il bouquet aromatizzato dal malto affumicato e dagli 
ingredienti ricorda quei profumi complessi e profondi associati alla 
pregiata specialità spagnola. 
 
Al palato la Swein & Stein è corposa, intensa e persistente, con un 
equilibrio tra le note affumicate, torrefatte e leggermente dolci che 
la rende una stout pensata per degustazioni lente, ideale abbinata 
a piatti ricchi, dessert al cioccolato fondente, formaggi stagionati o 
semplicemente da meditazione alla fine di una cena.
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33 · (ESP) MENNO OLIVIER - SERIES #2 CHIPOTLE 2025 / 13.7% 
/ 33 CL / 3.80
Stile: Imperial Stout con Chipotle
La Series 2 : Chipotle è una delle uscite più coraggiose e originali della 
serie Series 2 di Menno Olivier Brewing, questa serie esplora varianti 
intense dell’Imperial Stout con ingredienti extra che ne alterano e 
amplificano il profilo aromatico. 
 
La Chipotle è una Imperial Stout con chipotle, una varietà di peperoncino 
messicano affumicato, e si colloca su una gradazione alcolica molto 
alta, circa 13,7% vol. Questo ingrediente non è un semplice “gusto di 
accompagnamento”: i peperoncini chipotle vengono integrati nella birra 
per conferire una nota affumicata profonda, speziata e leggermente 
piccante, che dialoga in modo molto interessante con la base stout. 
 
Nel bicchiere la birra si presenta nero profondo, come ci si aspetta 
da una Imperial Stout di alto tenore, con aromi complessi in cui si 
intrecciano cioccolato fondente e malto tostato con i sentori ruggenti 
e affumicati del chipotle, che possono richiamare una sensazione 
quasi di “pepe affumicato al cioccolato”. Al palato la texture è piena 
e cremosa, con una calda struttura alcolica che si unisce alle note 
speziate e affumicate, offrendo una persistenza lunga e intrigante. La 
piccantezza del chipotle non è eccessiva, ma aggiunge un tocco di calore 
e complessità che rende questa birra un’esperienza sensoriale audace e 
memorabile.
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SESSIONE 5

@VINTAGE CELLAR@
Dome ∙ Luppolajo / Imperial Stout Amarone BA 8% 2016 3.83
Dome ∙ Luppolajo / Imperial Stout Rum BA 8% 2016 3.73

35 ∙ Birra Del Carrobiolo / 2211 13% 2019 3.84
36 ∙ Pohjala / Forest Banger 12,5% 2020 3.97
37 ∙ Pohjala / Glen Noble 13.2% 2020 4.10
38 ∙ Pohjala / Maplelicious 11.5% 2020 4.28
38 ∙ Pohjala / Vanilla Pillow 12.9% 2020 4.29
40 ∙ Pohjala / Armchair Detective 12% 2020 4.05 
41  ∙ Puhaste x Browar Stu Mostow 
        x De Moersleutel / Beta Triangulum 12.8% 2020 4.26

@LA BOMBA@
42 ∙ Structures Brewing / Bertha 14.8% 2025 4.7 

DOME · (ITA) LUPPOLAJO - IMPERIAL STOUT AMARONE BA 2016
/ 8% / 37.5 CL / 3.83
Stile: Imperial Stout Amarone BA
Questa è una Imperial Stout con una gradazione attorno all’8% che si 
colloca nella linea di birre più strutturate del birrificio. Quello che la 
rende davvero speciale è il fatto che, dopo la fermentazione, viene 
affinata in botti che hanno contenuto Amarone della Valpolicella, il 
celebre vino rosso italiano noto per la sua ricchezza aromatica ed elevata 
gradazione alcolica. 
 
Il passaggio in queste barrique conferisce alla stout profonde note 
vinose e fruttate che si intrecciano con i profili tipici delle birre 
scure: cioccolato fondente, caffè tostato, liquirizia e malto tostato. 
Grazie all’interazione con il legno impregnato di Amarone, emergono 
anche aromi di frutta matura, spezie dolci e una leggera eleganza 
vinoso‑ossidativa, che aggiungono complessità senza coprire la 
robustezza della base stout. 
 
Nel bicchiere la birra si presenta molto scura, quasi ebano, con un 
corpo pieno e viscoso. Al naso e al palato si percepiscono le classiche 
note di Imperial Stout – tostato, torrefatto, cacao, caffè – arricchite da 
un accento più caldo e vinoso dato dal passaggio in botti di Amarone. 
L’interazione fra il malto tostato e i tannini del legno di barrique di vino 
crea una bevuta stratificata, intensa e affascinante, ideale per gli amanti 
delle birre da meditazione.
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DOME · (ITA) LUPPOLAJO - IMPERIAL STOUT RUM BA 2016
/ 8% / 37.5 CL / 3.73
Stile: Imperial Stout Rum BA
La base è una Imperial Stout da circa 8% vol, caratterizzata da un profilo 
classico e ricco: malti tostati che sviluppano aromi di caffè, cacao 
amaro, liquirizia e caramello scuro. Dopo la fermentazione la birra viene 
maturata in botti che hanno contenuto rum, un passaggio che arricchisce 
la stout con un carattere più caldo e liquoroso. 
 
Il legno impregnato di rum dona alla birra note di vaniglia, melassa, 
zucchero di canna e frutta scura, che si intrecciano con il tostato dei 
malti creando un profilo aromatico più morbido e rotondo rispetto alla 
versione affinata in Amarone. 
 
Nel bicchiere si presenta nero profondo con riflessi ebano, corpo pieno e 
consistenza vellutata. Il sorso è avvolgente: prima emergono cioccolato 
e caffè, poi arrivano le sfumature calde del rum e del legno, con un 
finale lungo e leggermente liquoroso che la rende perfetta come birra da 
meditazione.

35 · (ITA) BIRRA DEL CARROBIOLO - OG 2211 2019 / 13% 
/ 33 CL / 3.84
Stile: Imperial Stout Rum BA
La OG 2211 è una birra molto particolare prodotta dal birrificio Birra 
del Carrobiolo di Monza, uno dei birrifici storici della scena artigianale 
lombarda in collaborazione con Brasserie Independante. 
La 2211 è di fatto una versione affinata in botte della loro potente Barley 
Wine: nasce dalla base della O.G. 1111 ma viene maturata in botti di 
whisky torbato, che ne amplificano la complessità aromatica. 
 
Parliamo di una birra decisamente intensa, con circa 13%, pensata 
più come birra da meditazione che da bevuta facile. Nel bicchiere si 
presenta ambrata carica, quasi mogano, con un corpo pieno e una 
consistenza morbida. Gli aromi sono profondi e stratificati: emergono 
miele di castagno, frutta secca, frutta sotto spirito e note legnose e 
fumé provenienti dal passaggio in botte di whisky. 
 
Al palato è calda e avvolgente, con una struttura ricca dove la dolcezza 
del malto e le sfumature ossidative tipiche delle birre da lungo 
affinamento si intrecciano con le note del legno e del whisky. 

È una birra che si presta molto bene a essere bevuta lentamente, 
magari a fine pasto, proprio come si farebbe con un distillato o un vino 
liquoroso.e caffè, poi arrivano le sfumature calde del rum e del legno, 
con un finale lungo e leggermente liquoroso che la rende perfetta come 
birra da meditazione.

N O T E  E  V O T I

VINTAGE & SPANISH EXTRAVAGANZA



33 di 39

36 · (EST) POHJALA - FOREST BANGER 2020 / 12.5% 
/ 33 CL / 3.97
Stile: Smoked Imperial Stout con Sorbo e Ginepro
La Forest Bänger è una birra molto particolare del birrificio estone 
Põhjala, realtà famosa per le sue stout potenti e per l’uso di ingredienti 
legati alla natura nordica. Questa birra faceva parte della “Forest Series”, 
una linea dedicata a ricreare nei profumi e nei sapori l’atmosfera delle 
foreste baltiche. 
 
Si tratta di una Imperial Stout da circa 12,5% vol e 35 IBU, molto intensa 
e strutturata. La particolarità sta negli ingredienti: oltre ai malti tostati 
vengono utilizzati bacche di sorbo (rowanberries), legno di ginepro 
estone e diversi malti affumicati. 
 
Nel bicchiere appare nero profondo, con corpo pieno e viscoso. Al naso 
emergono aromi molto complessi: fumo di legna, ginepro, frutti di bosco 
e resina, accompagnati dalle classiche note da stout come cioccolato 
fondente, caffè, melassa e liquirizia. In bocca la componente affumicata 
e balsamica si intreccia con le note fruttate delle bacche di sorbo, 
creando un profilo quasi “boschivo”, con sfumature di pino, spezie e 
tabacco nel finale.

37 · (EST) POHJALA - GLEN NOBLE 2020 / 13.2% 
/ 33 CL / 4.10
Stile: Wee Heavy con miele millefiori Whisky BA
La Glen Noble è una birra della Cellar Series di Põhjala. In questo caso si 
tratta anche di una collaborazione con Tempest Brewing Co., birrificio 
scozzese, con l’idea di reinterpretare uno stile tradizionale della Scozia 
in chiave moderna. 
La birra è una Wee Heavy molto potente, con circa 13,2% di alcol, 
costruita su una base di malti ricchi e profondi e arricchita con miele di 
fiori selvatici. Dopo la fermentazione viene affinata in botti che avevano 
contenuto whisky scozzese, in particolare Glen Garioch e Auchentoshan, 
che le donano ulteriore complessità aromatica. 
 
Nel bicchiere si presenta ambrata scura tendente al mogano, con corpo 
pieno e quasi oleoso. Al naso emergono aromi intensi di caramello, miele, 
toffee e frutta secca, accompagnati da note di uvetta, fichi e datteri, 
con un sottofondo di legno, vaniglia e whisky leggermente torbato dato 
dall’affinamento in botte. 
 
Al palato è ricca, calda e avvolgente: la dolcezza maltata e mielata 
ricorda pane tostato con miele e marzapane, mentre arrivano poi 
sfumature di melassa, frutta sotto spirito, tabacco e un leggero 
affumicato. Il finale è lungo, caldo e leggermente speziato, con il 
carattere del whisky che rimane elegante ma ben percepibile.
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38 · (EST) POHJALA - MAPLELICIOUS 2020 / 11.5% 
/ 33 CL / 4.28
Stile: Imperial Dark Ale Sciroppo d’Acero BA
La Maplelicious è una birra della Cellar Series di Põhjala, la linea dedicata 
alle produzioni più complesse e maturate in botte. 
La Maplelicious è una Imperial Dark Ale da circa 11,5%, costruita su 
una base di malti tostati e caramellati molto intensi. La particolarità 
sta però nel processo: la birra viene affinata per oltre nove mesi in 
botti che avevano contenuto sciroppo d’acero del Vermont, appena 
svuotate. Questo passaggio nel legno impregna la birra con aromi molto 
caratteristici e naturali di acero. 
 
Nel bicchiere si presenta nera profonda e molto densa, con una 
consistenza quasi oleosa. Al naso emergono subito sciroppo d’acero, 
melassa e caramello, accompagnati da cioccolato fondente, caffè, 
vaniglia e frutta secca. L’affinamento nelle botti di acero aggiunge 
anche una nota legnosa e leggermente terrosa che rende il profilo più 
complesso. 
 
Al palato è ricca e vellutata, con una dolcezza calda ma ben integrata: 
si percepiscono cioccolato, pane tostato, datteri, uvetta e caramello, 
mentre lo sciroppo d’acero porta una sensazione quasi da dessert – come 
pancake o waffle – ma senza risultare stucchevole. Il finale è lungo, caldo 
e leggermente amaro, con ritorni di acero, cacao e legno.

39 · (EST) POHJALA - VANILLA PILLOW 2020 / 12.9% 
/ 33 CL / 4.29
Stile: Strong Ale con Doppia Vaniglia Bourbon, Cognac e Sherry BA
La Vanilla Pillow è una birra della Cellar Series di Põhjala, la linea 
dedicata alle produzioni più complesse e maturate in botte.  
La Vanilla Pillow è una Double Vanilla Strong Ale da circa 12,9%, 
realizzata come blend di birre maturate in diverse botti: in particolare 
Bourbon, Cognac e Sherry. Dopo l’affinamento, la birra viene arricchita 
con baccelli di vaniglia provenienti dal Madagascar e da Tahiti, che 
contribuiscono a definire il carattere aromatico finale. 
 
Nel bicchiere si presenta scura, tra mogano e nero, con corpo molto 
pieno e consistenza quasi cremosa. Al naso emergono profumi intensi 
di vaniglia, caramello, cioccolato e pasticceria, accompagnati da note di 
brandy, legno e frutta matura dovute al passaggio nelle diverse botti. 
 
Al palato è morbida e avvolgente, quasi liquorosa: la vaniglia è 
protagonista e ricorda crema pasticcera, biscotti alla vaniglia e dessert, 
mentre il blend di botti porta complessità con sfumature di toffee, 
uvetta, legno e distillato. Il finale è lungo, caldo e dolce ma equilibrato 
dall’alcol e dalle note del legno.
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40 · (EST) POHJALA - ARMCHAIR DETECTIVE 2020 / 12% 
/ 33 CL / 4.05
Stile: Smoked Imperial Baltic Porter Cognac BA
La Armchair Detective è una delle interpretazioni più profonde e 
affascinanti della Cellar Series di Põhjala, la linea di birre scure affinate 
in botti che ha portato il birrificio estone a essere un punto di riferimento 
per gli amanti delle produzioni strutturate e complesse. 
 
Questa birra è una Imperial Baltic Porter da circa 12% vol, cioè una 
versione particolarmente ricca e potentemente luppolata del classico 
Baltic Porter, stile storico del Nord Europa. 
 
La particolarità dell’Armchair Detective sta nel fatto che è stata brassata 
con una selezione di malti affumicati e torbati e quindi invecchiata in 
botti di XO Cognac, un affinamento che aggiunge note calde di brandy, 
vaniglia e legno pregiato alla già profonda base maltata. 
 
Nel bicchiere si presenta con un colore nero profondo e una schiuma 
color nocciola. Al naso e al palato troviamo un bouquet molto articolato 
che gioca su contrasti e ricchezza: da un lato cioccolato fondente, malto 
tostato, frutta secca e caramello, dall’altro note affumicate delicate, 
brioche, pane appena sfornato e un tocco di torba. Le sensazioni di 
uva rossa, ribes e un leggero accento di spezie invernali completano il 
quadro, con quella calda sensazione di cognac che emerge nel finale. 
 
In bocca la birra è avvolgente, morbida e cremosa, con un equilibrio 
notevole tra dolcezza di malto, struttura alcolica e tocchi affumicati. Il 
finale risulta caldo, con ritorni di legno di botte e una lieve secchezza 
che invita a un altro sorso, rendendo questa birra perfetta come birra da 
meditazione o da accompagnare a piatti saporiti, cioccolato fondente o 
formaggi stagionati.

41 · (EST-POL-NED) PUHASTE X BROWAR STU MOSTOW X DE 
MOERSLEUTEL - BETA TRIANGULUM 2020 / 12.8% / 33 CL / 4.25
Stile: Imperial Stout con Barbabietole Rye Whiskey BA
La Beta Triangulum è una birra davvero particolare nata all’interno della 
Silver Series 2020 di Pühaste Brewery, birrificio estone che negli ultimi 
anni si è guadagnato una solida reputazione internazionale grazie alle 
sue birre scure, intense e spesso maturate in legno. 
 
Questa birra è una Imperial Stout da circa 12,8% vol frutto di una 
collaborazione internazionale con i birrifici Browar Stu Mostów (Polonia) 
e De Moersleutel (Paesi Bassi). È una ricetta audace e artistica, pensata 
per esplorare profili profondi e complessi.
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La Beta Triangulum si distingue per un elemento insolito: viene brassata 
con barbabietola rossa che aggiunge corpo, colore e un carattere 
leggermente earthy e dolce al profilo tostato di base. 
Dopo la fermentazione, la birra viene invecchiata in botti di rye whisky, 
lasciando che il legno già impregnato di whisky di segale arricchisca il 
carattere della birra con note di vaniglia, spezie dolci, legno caldo e un 
accenno alcolico robusto. 
 
Nel bicchiere si presenta nerissima, con corpo molto pieno e vellutato. 
All’olfatto e al palato emergono profumi intensi di caffè tostato, cacao 
fondente, crema di malto e caramello, con sfumature che ricordano 
frutta secca sotto spirito, spezie calde e cenni di whiskey di segale. La 
presenza della barbabietola si avverte come una notevole rotondità e un 
sottofondo terroso/dolce che contribuisce alla complessità complessiva. 
 
La bevuta è avvolgente e meditativa, con un equilibrio tra dolcezza 
maltata e amaro tostato, mentre il legno e il whisky di segale amplificano 
la profondità aromatica. È una birra che invita a una degustazione lenta 
e attenta, ideale da abbinare a dessert al cioccolato fondente o piatti 
ricchi e speziati.
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42 · (USA) STRUCTURES BREWING - BERTHA 2025 / 14.8% / 
75 CL / 4.70
Stile: English Barley Wine Blanton’s Bourbon BA
La Bertha 2025 di Structures Brewing è una delle interpretazioni più 
ambiziose e affascinanti del Barleywine in stile inglese che si possano 
incontrare oggi. Con una gradazione alcolica di circa 14,8% vol, malto 
100% Marris Otter inglese, questa vintage è pensata per essere 
degustata lentamente e apprezzata nelle sue molteplici sfaccettature 
aromatiche, frutto di una maturazione lunga e di una base maltata di 
altissima qualità. 
 
Una delle caratteristiche più interessanti di questa versione specifica 
— ciò che la distingue da molte barleywine contemporanee — è il 
passaggio in botti di bourbon Blanton’s per circa 36 mesi prima 
dell’imbottigliamento. Questo affinamento prolungato è fondamentale 
per la sua profondità aromatica e per lo sviluppo di un profilo complesso 
e stratificato. 

Le botti di Blanton’s Bourbon 
 
Il Blanton’s è un bourbon whiskey americano leggendario, considerato 
il primo bourbon single barrel al mondo quando fu lanciato negli anni 
’80 dalla Buffalo Trace Distillery nel Kentucky, USA. A differenza dei 
bourbon normalmente fatti mescolando il contenuto di molte botti, il 
Blanton’s Single Barrel viene estratto da una singola botte selezionata, il 
che significa che ogni bottiglia riflette la storia unica di quel particolare 
legno e di quella specifica maturazione. 
 
Prodotto con un mash di mais, segale e malto d’orzo, e invecchiato in 
barili di rovere americano carbonizzati, il bourbon Blanton’s è noto per 
aromi eleganti di vaniglia, caramello, spezie dolci, frutta secca e legno 
tostato. Con il suo profilo aromatico ricco e profondo, è diventato un 
simbolo di eccellenza bourbon e viene spesso apprezzato sia come drink 
da meditazione sia come ingrediente per affinamenti in legno di birre e 
altri spiriti. 
 
Quando una barleywine come Bertha riposa in botti che hanno ospitato 
per anni bourbon di questa qualità, il legno carico dei residui di Blanton’s 
trasferisce alla birra toni fragranti di vaniglia, toffee, caramello, legno 
tostato e spezie dolci, oltre a una sensazione di morbidezza e rotondità 
che avvolge i profili maltati originali. 
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Aromi e sensazioni in Bertha 2025 
 
Al naso questa Barleywine rivela un bouquet spettacolare: gli aromi 
ricchi di malto caramellato, miele d’orzo, frutta secca penetrante 
(come uvetta e fichi) e toffee si intrecciano con le note calde e boisé 
provenienti dalla botte, tra vaniglia bourbon, legno tostato e spezie 
morbide. L’alcol elevato è ben integrato, donando finezza invece che 
peso. 
 
Nel sorso la Bertha 2025 è avvolgente, morbida e stratificata: la dolcezza 
maltata convive con un leggero amaro nobile, mentre il legno di bourbon 
aggiunge profondità e persistenza, facendo emergere sensazioni quasi 
vinoso‑ossidative. È una birra che si presta tanto alla degustazione 
meditativa quanto a essere abbinata a formaggi stagionati e dessert 
ricchi, dove la sua complessità può davvero brillare.
 
La Bertha 2025 è perfetta per essere serrata lentamente in un calice 
ampio, in compagnia di formaggi stagionati o dessert ricchi come creme 
al caramello o cioccolato fondente, oppure semplicemente da assaporare 
da sola come birra da meditazione. La sua struttura massiccia, la 
complessità aromatica e la profondità di sapore la rendono una delle 
barleywine inglesi contemporanee più apprezzate tra gli appassionati di 
stili forti.
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